
Cena - 15 Giugno 2018 ore 21.00  

 

Vini offerti dall’Istituto di Agraria Ferrazzi e Cova, 

prodotti e vinificati in Villa Cortese 

 

Caffè, Digestivo 

 

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA  

Entro il 10 Giugno 

RISTORANTE “DA PALMIRO”  

TEL: +39 0331 55 20 24  

 

Alla Tavola dei Monaci  

con le loro Erbe  
 

Antipasti 

Capesante alla Borgogna (burro, aglio, prezzemolo, anice 

stellata);  

Polpo lessato (avocado, menta, rosmarino profumo 

d’incenso);  

Strudel con broccoli e ricotta (erba San Pietro);  

Alici in saor (cipolla di Breme Lomellina e uva passa) 

 

Primi piatti 

Risotto con gli asparagi della Scuola di Agraria F.C 

(maggiorana) 

Ravioli di branzino con pomodorini e gamberi (zenzero) 

 

Secondo piatto 

Cernia scaloppata al forno (santoreggia) con zucchini e le 

sue cime in padella (peperoncino) 

 

Desserts 

Torta di pane “michelacc” (cioccolato, cannella, pinoli) 


